RAJERIE
EORGE/

LYON — 1836

Nous serons heureux de vous accueillir pour le

Diner Musical de la
Saint Sylvestre 2023

Notre Chef de Cuisine vous proposera
une sélection de mets autour d’'un « Menu Carte ».

La formation « Jazz Time » agrémentera
la partie musicale et festive de votre soirée
(Piano, Batterie, Contrebasse, Saxo et Trompette)
De 19h00 a 01h00, fermeture a 2h00 du matin.

Nos conditions de réservation pour cette soirée :

Ce réveillon est un diner avec ambiance musicale (non dansant)

La réservation est obligatoire a partir du lundi 11 décembre
uniguement par téléphone au 04.72.56.54.54.

Un numéro de carte bancaire (Visa ou Mastercard) sera
exigé pour garantir votre réservation sans exception.
Nous ne prenons pas les chéques.

En cas d'annulation tardive intervenant 72h avant la date de cette
manifestation (28/12) entrainera une facturation de 40€ par convive.

Menu Carte a 105,00€ ttc (hors boissons)

Amuse-Bouches
* ® *

Foie Cras de Canard Maison, Confiture de Figues,
Pain de Campagne Grillé
Ou
9 Huitres en Dégustation
(3 Utah n°3, 3 Fines de Claire n°2, 3 Spéciales Isigny Papillon n°5)
Ou
Paté en CroUte « Royale » (Volaille de Bresse et Foie Gras)
Ou
Tourte Chaude de Ris de Veau aux Champignons (Cépes, Pleurotes et
Champignons de Paris)
Ou
Assiette Terre et Mer (Poulpe R&ti, Saint-Jacques Fumées, Langoustine
Rotie), Lentilles Béluga, Vinaigrette au Jus de Truffes

. <> .

Fricassée de Volaille de Bresse aux Morilles,
Pommes Maximin et Poélée d’'Asperges Vertes
Ou
Filet de Boeuf Rossini, Gratin Dauphinois et Haricots Verts

Ou

Filet de Bar R6ti, Sauce au Persil Plat,

Risotto Vénére Seiches et Encornets
Ou
Filet de Turbot Sauvage Poché en Verdure, Beurre Nantais,
Pommes Ecrasées au Sel de Guérande

. O .
Entremets Surprise de la St Sylvestre

. O e

Mignardises

Menu Enfant jusqu’a 12 ans a 48,00€ ttc
Foie Gras /Grenadin de Veau et Tagliatelles /Feuillantin au Chocolat

Brasserie Georges, 30 cours de Verdun Perrache, 69002 LYON
Prix nets, taxes et service compris 12,75%



